
調理例

永年培ったハム造りの技で丹精込めて造り
上げたJAS「特級」グレードの商品です。

焼豚二段加熱仕立て160g
特選二段加熱あらびきステーキ 110g
特選あらびき燻しウインナー 80g／特選炙り焼ローフ 160g

　　　  GM-300 
本体価格 3,000円（税込3,240円）

特選ロースハム 400ｇ
焼豚二段加熱仕立て 160ｇ
特選ホワイトももハム 220ｇ

　　　  IGM-508 
本体価格 5,000円（税込5,400円）

焼豚二段加熱仕立て 160ｇ／特選ロースハム 320ｇ
特選炙り焼あらびき黒胡椒ポーク 160ｇ
特選二段加熱あらびきステーキ 110ｇ
特選あらびき芳醇ウインナー 80ｇ
特選あらびき燻しウインナー 80ｇ

　　　  GM-56 
本体価格 5,000円（税込5,400円） 

特選燻しハム 180ｇ／焼豚二段加熱仕立て 160ｇ
特選二段加熱あらびきステーキ 110ｇ
特選あらびき燻しウインナー 80ｇ×2
特選あらびき芳醇ウインナー 80ｇ

　　　  GM-40 
本体価格 4,000円（税込4,320円）

冷蔵

冷蔵冷蔵 冷蔵

冷蔵

※化粧箱（蓋・箱・中敷等）につきましては、期間中にデザインを変更する場合がございます。予めご了承願います。

　　　  WA-300
本体価格 3,000円（税込 3,240円）
蒸し鶏の梅ジュレ仕立て 150g
牛しぐれ煮ごぼう 55g
つくねの蕪みぞれ仕立て 180g
豚肉とさつま芋の甘辛煮 150g
豚ロースの醤油煮込み 70g
豚ばらの味噌煮込み 70g

　　　  WA-3A 
本体価格 3,000円 （税込 3,240円）
牛肉椎茸しぐれ煮 55g／牛肉蓮根しぐれ煮 55g
牛肉牛蒡しぐれ煮 55g
黒豚角煮 100g／牛角煮 100g

宅配のみ

冷凍

　　　  WA-510
本体価格 5,000円 （税込 5,400円）
豚ロースの醤油煮込み 70g／つくねの蕪みぞれ仕立て 180g
豚角煮だし仕立て 130g／牛とろとろ煮 150g／豚ばらの味噌煮込み 70g
蒸し鶏の梅ジュレ仕立て 150g／豚角煮香味醤油仕立て 130g／香味叉焼 180g

宅配のみ

冷凍

※JAS:日本農林規格　※焼豚にはJAS規格がないため「特選」表示はありません。

冷凍 本品は、風味と鮮度を維持するため、冷凍でのお届けとなります。

　　　  WO-50
本体価格 5,000円（税込 5,400円）
ローストビーフ（もも） 210g
ローストビーフソース和風ゆず風味 60g
蒸し鶏の梅ジュレ仕立て 150g
豚ばらの味噌煮込み 70g／豚ロースの醤油煮込み 70g
牛しぐれ煮ごぼう 55g／蒸し鶏の柚子出汁餡 150g

宅配のみ

冷凍

H-2

　　　  IGM-300 
本体価格 3,000円（税込3,240円）
特選ホワイトロースハム 320g
焼豚二段加熱仕立て 160g

冷蔵
H-1

H-5 H-6

特選ロースハム 320g
特選燻しハム 180g
特選ホワイト肩ロース 180g
特選炙り焼ローフ 160g
焼豚二段加熱仕立て 160g
特選あらびきヴルスト 160g

　　　  GM-65 
本体価格 6,000円（税込6,480円） 
H-7

H-4

H-25

H-26 H-28H-27

商品情報・おすすめメニュー
　ムービーはこちら　

特選ホワイトロースハム 180ｇ／焼豚二段加熱仕立て 160ｇ
特選炙り焼あらびき黒胡椒ポーク 160ｇ

　　　  IGM-30 
本体価格 3,000円（税込3,240円） 冷蔵
H-3

特選ももハム 220g／焼豚 160g
特選炙り焼ポークローフ 160g
特選あらびきウインナー 80g×2

　　　  DB-55 
本体価格 5,000円（税込5,400円）

冷蔵H-19

牛肉の赤ワイン煮デミソース 180g
低温真空調理ローストビーフ焦がし醤油ジュレ仕立て 180g
デミグラスソースハンバーグ 120g×2

　　　  GMA-39 
本体価格 3,000円（税込3,240円） 冷蔵
H-22

特選ロースハム 650g
特選ももハム 650g

　　　  DB-120 
本体価格 12,000円（税込12,960円） 冷蔵
H-21

低温真空調理ローストビーフ焦がし醤油ジュレ仕立て 180g
生ハムロース 45g×2／デミグラスソースハンバーグ 120g×2 
特選あらびきウインナー 80g×2
牛肉の赤ワイン煮デミソース 180g

　　　  GMA-46 
本体価格 4,000円（税込4,320円） 冷蔵
H-23

低温真空調理ローストビーフ焦がし醤油ジュレ仕立て 180g
低温真空調理ローストポーク黒胡椒仕立て 160g
生ハムロース 45g×2／豚ロースの醤油煮込み 香味醤油 70g×2
豚肉のしょうが煮 130g／牛肉と蓮根の甘辛煮 120g

　　　  GMA-51 
本体価格 4,500円（税込4,860円） 冷蔵
H-24

特選ロースハム 340g／焼豚 160g
特選炙り焼ポークローフ 160g

　　　  DB-60 
本体価格 6,000円（税込6,480円）

冷蔵H-20

調理例

調理例

調理例

 松たか子氏が語る、伊藤ハムの   
ギフトに対する想いはこちらから▶ 

　　　  WR-501 
本体価格 5,300円 （税込 5,724円）
サーロインローストビーフ 350g
わさび醤油ソース 60g
ローストビーフソース和風ゆず風味 60g

H-29 　　　  WR-50 
本体価格 5,300円 （税込 5,724円）
ローストビーフ（もも） 210g×2
ごまポン酢 40g／肉たれ 30g

H-30 　　　  WA-45 
本体価格 4,500円 （税込 4,860円）
ローストビーフ（もも） 210g
ローストビーフソース和風ゆず風味 60g
豚角煮だし仕立て 130g
豚角煮香味醤油仕立て 130g／豚角煮味噌仕立て 130g

H-31
宅配のみ

冷凍
宅配のみ

冷凍
宅配のみ

冷凍

笠原将弘がこだわりを語る
おすすめムービーはこちら

※商品を重ね、コンパクトにお届けします。

※商品を重ね、コンパクトにお届けします。
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